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Skrécony poradnik

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU KITCHENAID , Przed uzyciem urzadzenia

Aby uzyskaé kompleksowa pomoc, prosimy zarejestrowad

urzadzenie na

nalezy uwaznie przeczytaé
stronie www.kitchenaid.eu/register te instrukcje.

Opis produktu

1. Phyta

2. Panel sterowania

Panel sterowania

B

1. Przycisk ON/OFF 4. Kontrolka sygnalizujaca, 7. Przycisk wylaczania danego
2. Kontrolka sygnalizujaca, ze ze blokada przyciskéw jest pola grzejnego
plyta jest wiaczona aktywna 8. Ekran dotykowy z suwakiem
3. Przycisk ,Gourmet Library” 5. Blokada przyciskéw 9. Przycisk szybkiego
(funkcje specjalne) 6. Wyswietlacz wyboru pola rozgrzewania
grzejnego 10. Wyswietlacz ,,Wybdr funkcji”

GARNKI | PATELNIE

g g

e >

U U

Nalezy uzywacwytacznie garnkéwipatelniwykonanychzmateriatowferromagnetycznych,
odpowiednich do ptyt indukeyjnych. Aby okresli¢, czy garnek jest odpowiedni, nalezy
sprawdzi¢, czy posiada on symbol QQQ (zazwyczaj wybity na spodzie). Do sprawdzenia,
czy dany gamek jest ferromagnetyczny, mozna tez uzyé magnesu.

Jakos¢ i struktura podstawy naczynia moga mie¢ wplyw na wydajno$é gotowania.

Niektére oznaczenia$rednicy podstawy nie odpowiadaja rzeczywistej $rednicy powierzchniferromagnetyczne;.
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PUSTE NACZYNIA LUB NACZYNIA O CIENKIM SPODZIE

Nie nalezy umieszczac pustych naczyn na plycie, kiedy ptyta jest wigczona.

Ptyta jest wyposazona w wewnetrzny system zabezpieczajacy, ktdry stale monitoruje temperature i aktywuje
funkcje ,automatyczne wytgczanie”, kiedy temperatura jest zbyt wysoka. W przypadku uzycia pustych
naczyn lub naczyn o cienkim spodzie temperatura moze wzrosnaé bardzo szybko, a funkcja ,automatyczne
wytaczanie” moze sie uruchomié z niewielkim opdznieniem, co z kolei moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
naczynia. Jesli tak sie stanie, nie nalezy niczego dotykac, ale zaczekad, az wszystkie elementy ostygna.
Jesli pojawi sie komunikat btedu, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

MINIMALNA SREDNICA PODSTAWY GARNKA/PATELNI DLA ROZNYCH POL GRZEWCZYCH

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie pftyty, naczynie musi zakrywal jeden lub wiecej punktéw
referencyjnych wskazanych na powierzchni ptyty i musi posiada¢ odpowiednia $rednice podstawy.
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Pierwsze uzycie

Ustawienia p’gty mogg zostaé zmienione w dowolnym momencie. Aby zmienié ustawienia, nalezy nacisngc

na symbol &F , ktdry pojawia sie na wyéwietlaczu wyboru funkgji.

W menu ustawien mozna:

e wybrac jezyk;

e dostosowac jasnos¢;

dostosowad gtosnosé alarméw dzwiekowych;

dostosowad dzwieki przyciskow;

e dostosowac moc ptyty;

e przywrdcié ustawienia fabryczne plyty;

e sprawdzi¢, ktora wersja oprogramowania jest zainstalowana.

W przypadku odciecia zasilania ustawienia sa zachowywane.

DOSTOSOWYWANIE MOCY PLYTY

Maksymalny poziom mocy ptyty mozna wybra¢ w menu ustawien, wedtug zapotrzebowania lub ustawionego
czasu.

Dostepne sg nastepujace poziomy mocy: 4,0 kW — 6,0 kW — 7,4 kW — 11 kW.

Codzienna eksploatacja

|
O WEACZANIE/WYLACZANIE PLYTY
Aby wigczyc ptyte, nalezy nacisnagé przycisk ,ON" i przytrzymac przez ok. 1 sekunde, az do momentu aktywowania
sie wyswietlaczy.
Plyta wytaczy sie automatycznie po 10 sekundach, jesli w tym czasie nie zostanie wybrana zadna funkcja.
Aby wytaczy¢ plyte, nalezy nacisnac ten sam przycisk, az wyswietlacz zostanie wytaczony. Wszystkie pola grzejne
zostang wytaczone. Plyta grzejna wylaczy sie, jesli dowolny przycisk pozostanie wcisniety przez ponad 10 sekund.
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Jesli ptyta byta uzytkowana, po wytaczeniu, wszystkie pola grzejne beda nieaktywne, a wskaznik ciepta
resztkowego ,H" pozostanie wtaczony, az pola grzejne ostygna.
WYBOR POLA GRZEJNEGO

Pole grzejne mozna wybra¢ na wyéwietlaczu po lewej stronie, naciskajac na odpowiedni punkt. Wybrane strefy
podswietlaja sie.

WYBOR ELASTYCZNEJ STREFY GOTOWANIA

Elastyczna strefa gotowania to obszar, gdzie naktada sie kilka pdl grzejnych, a ktéry moze byé uzywany jako jedno
pole grzejne.

Aby utworzy¢ strefe elastyczna:

Wybrac kilka punktéw na wyswietlaczu lub przesunaé wzdtuz nich palcem, stopniowo je faczac.

Aby podzieli¢ strefe elastyczna:

Nacisng¢ i przytrzymac punkt na wyswietlaczu odpowiadajacy polu grzejnemu, ktdre chcemy oddzielié, przez
3 sekundy. Mozna réwniez nacisnac przycisk , podziat strefy” (0 ktdry pojawia sie na wyswietlaczu wyboru funkgji.
Kiedy strefa elastyczna zostanie podzielona, ten sam poziom mocy zostaje utrzymany dla kazdego pola grzejnego.
Jesli w ciggu 30 sekund na wszystkich wybranych strefach grzewczych nie zostang umieszczone garnki, to po lewe;j
stronie wyswietlacza pojawi sie gruby pasek. Mozna ponownie aktywowac te strefe za pomoca polecenia ,Dodaj
naczynie”, znajdujacego sie po prawej stronie wyswietlacza.

AKTYWACJA/WYLACZANIE POL GRZEJNYCH | DOSTOSOWYWANIE POZIOMU MOCY

Aktywacja pél grzejnych:

1. Wihaczy¢ plyte. Jezeli naczynie zostato juz umieszczone na miejscu, plyta wykryje je automatycznie. Wybraé
sugerowang strefe, aby moc wybraé moc.

2. Umiesci¢ naczynie do gotowania na wybranym polu grzejnym, upewniajac sie, ze przykrywa ono jeden lub
wiecej punktow referencyjnych na powierzchni pyty.

I | [ A

L

* Uzycie tej pozycji umozliwi wykorzystanie maksymalnego poziomu mocy.




Uwaga: Nie nalezy stawiaé naczyn na wyswietlaczu ani na ekranie dotykowym z suwakiem. W przypadku,
gdy jeden z wyswietlaczy zostanie zakryty naczyniem lub innym obiektem, ptyta grzejna moze nie dziata¢
prawidtowo. Na prawym wyswietlaczu pojawi sie wtedy komunikat ,SPRAWDZ OBSZAR DOTYKOWY,
usun obiekt w ciggu minuty”. Nalezy usunac¢ obiekt i odczekaé, az komunikat zniknie. Jesli komunikat nie
znika, wytaczy¢ i wigczyé ponownie plyte grzejng lub na 20 sekund odtaczyé ja od pradu.

W przypadku stref grzejnych znajdujacych przy panelu sterowania, zaleca sie utrzymywanie garnkéw i
patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorgc pod uwage zaréwno spdd naczynia, jak i jego gorna
krawedz, ktéra moze by¢ szersza).

W ten sposdb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego. Podczas grillowania lub

3. Wybraé pole grzejne lub strefe elastyczng na ekranie po lewe;j stronie.
4. Ustawi¢ zadany poziom mocy, naciskajac lub przesuwajac palec poziomo po suwaku na ekranie
dotykowym.

Off rs s s s s s e e eEEEEmEmm I8P

Wybrany poziom mocy wyswietli sie w punkcie wyswietlacza odpowiadajacym danemu polu grzejnemu.

Kazde pole grzejne posiada kilka poziomdw mocy, ktére mozna regulowad w zakresie od ,, 1" (minimum)
do ,, 18" (maksimum).
Na ekranie dotykowym mozna réwniez wybraé funkcje szybkiego podgrzewania, oznaczona literg ,P".

Uwaga: Wyswietlacz strefy gotowania bedzie migaé, jesli naczynie do gotowania nie moze by¢ stosowane
na plycie indukeyjnej, badz nie zostato umieszczone prawidtowo lub jest nieprawidtowej wielkosci. Jesli
naczynie nie zostanie wykryte w ciggu 30 sekund od wyboru, dane pole grzejne wytaczy sie.
Wylaczanie pél grzejnych:

Wybraé pole grzejne na wyswietlaczu po lewej stronie i nacisna¢ przycisk ,OFF” na gbrze ekranu
dotykowego z suwakiem. Jesli pole grzejne nadal bedzie gorgce, wskaznik ciepta resztkowego ,H”
pojawi sie w odpowiednim punkcie wyswietlacza.

H

L+ bobasnaczvnie

Jesli wykorzystywana jest strefa grzejna ztozona z kilu pél, garnek mozna ustawi¢ w dowolnym miejscu w
obrebie tej strefy. Plyta automatycznie rozpozna rzeczywistg pozycje naczynia. .
Aby dodac kolejne naczynie do aktywnej strefy grzejnej, nalezy uzy¢ polecenia ,Dodaj naczynie” L+,
aby ptyta mogta je wykryc.

BLOKADA PRZYCISKOW

Aby uniknaé przypadkowe] aktywacji ptyty podczas czyszczenia lub przypadkowej zmiany ustawien w
trakcie gotowania, nalezy nacisna¢ przycisk ,Blokada przyciskéw” [8i przytrzymac go przez 3 sekundy:
sygnat dzwiekowy i zapalenie sie kontrolki ostrzegawczej wskazuja, ze funkcja zostata aktywowana.
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Panel sterowania jest zablokowany, z wyjgtkiem przycisku WYLACZ.
Aby aktywowa¢ przyciski, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk , Blokada przyciskow” i przytrzymac go
przez 3 sekundy. Kontrolka ostrzegawcza gasnie, a ptyta jest znéw aktywna.

X ZEGAR STERUJACY (TIMER)

Kiedy plyta jest wytaczona, mozna uzy¢ wyswietlacza po prawej stronie do kontroli czasu gotowania.
Aktywowanie timera:

1. Wiaczyd plyte.

2. Nacisnaé na symbol klepsydry X pojawiajacy sie na wyswietlaczu.

3. Ustawi¢ zadany czas za pomoca przyciskéw ,+"/ ,~".

4. Po uptywie ustalonego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Zmiana ustawien lub wylaczenie timera:

1. Nacisng¢ na symbol klepsydry X pojawiajacy sie na wyswietlaczu.

2. Zapomocy przyciskéw ,+" i ,—" ustawi¢ zadany czas lub nacisngé przycisk , STOP”, aby wytgczy¢ timer.

@ USTAWIANIE CZASU GOTOWANIA

Pola grzejne mozna zaprogramowac tak, aby wytaczaty sie automatycznie.

Aby ustawié¢ czas gotowania:

1. Wybraé pole grzejne i ustawi¢ zagdany poziom mocy.

2. Nacisna¢ na symbol stopera O] pojawiajacy sie na wyswietlaczu.

3. Ustawic¢ zadany czas za pomoca przyciskow ,+"/ ,=".

4. Po uplywie ustalonego czasu rozbrzmiewa sygnat dzwiekowy i pole grzejne automatycznie sie wytgcza.

Zmiana ustawien lub wylaczenie timera:

1. Wybraé aktywne pole grzejne.

2. Nacisngé na symbol stopera O] pojawiajacy sie na wyswietlaczu.

3. Za pomocy przyciskow ,+" i ,~" ustawi¢ zadany czas lub nacisnaé przycisk ,STOP”, aby skasowac
ustawiony czas gotowania.

Czas gotowania ustawia sie dla kazdego pola i strefy elastycznej w ten sam sposéb.

I | WSKAZNIK CIEPLA RESZTKOWEGO
Jesli na jednym z punktéw wyswietlacza, odpowiadajgcym polom grzejnym, wyswietla sie litera ,H",
oznacza to, ze dane pole grzejne jest wciagz gorace. Kiedy pole grzejne ostygnie, litera ,H” zniknie.

Funkcje specjalne

EE GOURMET LIBRARY

Przycisk "Gourmet Library” pozwala uzytkownikom na korzystanie z funkcji specjalnych:

*  Sous Chef

e Tryb Chef Control

e Dynamic Surface

Wyswietlacz, umieszczony po prawej stronie, umozliwia przegladanie i wybdr zadanych funkgji
specjalnych.

Za pomoca strzatek /\\/ mozna przeszukiwa¢ dostepne opdje.

Wybor opgji zatwierdza sie przyciskiem «, a za pomoca podwdjnej strzatki < powraca sie do
poprzedniego menu.



SOUS CHEF

Funkcja ta pozwala na wybdr jednej z opcji, utatwiajgcych gotowanie réznych typdw potraw w optymalny sposdb.
Ptyta pomaga uzytkownikowi, zapewniajac idealne warunki do podgrzewania i pokrywania wnetrza naczynia
tluszczem. Dostarcza rowniez wskazéwek, ktorych nalezy przestrzegad na roznych etapach gotowania, aby
osiggna¢ optymalne rezultaty.

Aby wiaczy¢ funkcje Sous Chef:

1. Nacisnagé przycisk ,Gourmet Library”.

2. Wybraé funkcje ,Sous Chef” na wyswietlaczu i zatwierdzic.

MEHU GOURMET L IERARY

« O

Sous Chef v

3. Wybraé kategorie dania i zatwierdzié.
FYEBIERZ FPOTRAL
A SV

<K v

[DET R NEY

4. Wybraé metode gotowania i zatwierdzic.
LYEIERE TRYE
N\ V

Smafenie napatelni

<K Gotowanis | */

5. Wybraé warunki gotowania i zatwierdzié.
WYEIERZ GRUBOSCE
A\

V
Cienlki

K v

6. Beda dostepne cztery pola grzejne. Ustawié naczynie do gotowania na plycie, upewniajac sie, ze
przykrywa przynajmniej dwa punkty referencyjne na powierzchni ptyty.
Tryb gotowania ,Moka"” to jedyny tryb, w ktérym moze byé przykryty tylko jeden punkt referencyjny.

Ponizej przedstawiony jest przyktad ustawienia kilku naczyn.

7. Nalezy wybraé zadane pole grzejne na wyswietlaczu po lewej stronie. W punkcie odpowiadajgcym
wybranemu polu grzejnemu pojawi sie symbol ,A". Strefy zalecane do umieszczenia naczynia
pojawig sie na wyswietlaczu.

8. Nawyswietlaczu po prawej stronie pojawig sie instrukcje (np. ,Dolaé oleju” lub ,Dodaé produkty”). Na
koncu kazdego etapu gotowania uzytkownik musi nacisnaé przycisk zatwierdzania, aby przejs¢ dalej.
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9. W razie koniecznosci, wczesniej ustalony poziom mocy mozna w kazdej chwili zmieni¢ za pomoca
przyciskow ,+" i ,-".

10. Kiedy gotowanie zostanie zakonczone, nalezy nacisnaé przycisk ,STOP" wytaczajacy pole grzejne.
Jesli podczas gotowania uzytkowanych byto kilka pol grzejnych, nalezy najpierw wybraé pole, ktére

chce sie wytgczyd.

FMalksarom
©) STOP

— eromeie T

Gotowanis

Uwaga: Funkcja ,Sous Chef” moze byé aktywowana nawet wtedy, kiedy co najmniej jedno z pdl
grzejnych jest juz aktywne.

Aktywacja funkcji Sous Chef dla wiecej niz jednego pola grzejnego:

Po aktywowaniu funkeji ,Sous Chef” dla pierwszego pola grzejnego nalezy ponownie nacisnaé przycisk
"Gourmet Library” i powtdrzy¢ proces aktywacji dla kolejnego pola grzejnego. Pola, ktére juz sg aktywne,
nie moge zosta¢ ponownie wybrane.

Uwaga: Mozna korzystaé z opcji , Tryb asystenta” przy uzyciu 6 pdl grzejnych, pod warunkiem, ze ustawiony
poziom mocy na to pozwala.

P&l nie mozna taczy¢ w wieksze obszary.

Standardowe gotowanie przy aktywnej funkcji ,Sous Chef":

Kiedy funkcja ,Sous Chef” jest aktywna, mozna wybraé pole grzejne, ktdre chee sie uruchomié, za pomoca
wyswietlacza po lewej stronie i ustawi¢ jego poziom mocy, zanim zacznie sie go uzywaé normalnie.
Opcje do wyboru

KATEGORIA PRODUKTOW METODA GOTOWANIA
SPOZYWCZYCH
Mieso Grillowanie, smazenie na patelni, gotowanie
Ryby Grillowanie, smazenie na patelni, gotowanie
Warzywa Grillowanie, smazenie na patelni, gotowanie

Sosy (pomidorowy, zupy kremowe, beszamelowy)

Sosy, geste sosy, zupy Zupy (podsmazanie sktadnikow, bez wstepnego podgrzewania)

B e 0L D

Desery Budyn, panna cotta, rozpuszczona czekolada, nalesniki, rice pudding
Jajka ](Slfnaion}e'jajko( omlet, gotowanie (gotowane jajko, jajko na miekko),
rittata, jajecznica
Ser Grillowanie, smazenie na patelni, fondue
Makaron i ryz Grillowanie, smazenie na patelni, risotto
1} Nl Gotowanie na wolnym ogniu (mleko), woda (gotowanie, gotowanie

na wolnym ogniu), moka

Do G

Gotowanie, grillowanie, smazenie na patelni, gotowanie na wolnym
ogniu, roztapianie

GLOWNE METODY GOTOWANIA
(Kazda metoda moze zawiera¢ dodatkowe opcje)

Osobiste

1o ROZTAPIANIE

Polega na wytwarzaniu temperatury idealne] do roztapiania i utrzymaniu potrawy w odpowiednie]
postaci, bez ryzyka przypalenia.

Ta metoda nie wptywa negatywnie na produkty o delikatnej strukturze, takie jak czekolada i zapobiega
ich przyleganiu do naczynia.

Tempo gotowania moze zostaé w kazdej chwili dostosowane, przy uzyciu przyciskow ,+" i ,—" nawyswietlaczu
po prawej stronie.
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Tﬂ GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU

Do dan wymagajacych powolnego gotowania i wolno parujacych ptynéw. Utrzymuje potrawe w
odpowiedniej postaci, bez ryzyka przypalenia. Ta metoda nie niszczy struktury potraw i zapobiega ich
przywieraniu do naczynia.

Jakos¢ i rodzaj naczynia moga mie¢ wptyw na rezultaty lub czas gotowania.

Tempo gotowania moze zostaé w kazdej chwili dostosowane, przy uzyciu przyciskow ,+" i ,—" nawyswietlaczu
po prawej stronie.

(=)
GOTOWANIE*
Do wydajnego podgrzewania wody. Informuje uzytkownika, kiedy woda zaczyna wrzeé, poprzez sygnat
dzwiekowy i wizualny.
Podczas oczekiwania na potwierdzenie przez uzytkownika, system utrzymuje kontrolowane, wolne
gotowanie wody, co zapobiega jej wylewaniu sie i stratom energii. Kiedy funkcja jest aktywna, alarm
dzwiekowy ostrzega uzytkownika, ze naczynie jest puste (brak wody) lub ze woda sie wygotowata.
Tempo gotowania moze zostaé w kazdej chwili dostosowane, przy uzyciu przyciskow ,+" i, =" na wyswietlaczu
po prawej stronie.
Sél nalezy dodawaé po ustyszeniu sygnatu informujgcego o wrzeniu.

\—/— SMAZENIE NA PATELNI*

Podgrzewanie lub rozprowadzanie ttuszczow do gotowania w pustym naczyniu. Sygnat dzwiekowy
i wizualny wskazuje, ze osiggnieta zostata idealna temperatura do wltozenia produktéw do naczynia.
Podczas oczekiwania na potwierdzenie przez uzytkownika, system utrzymuje naczynie w kontrolowane;j
temperaturze, co zapobiega uszkodzeniu naczynia i stratom energii.

Optymalne warunki dla tej funkgji to uzywanie naczyn i ttuszczéd4w w temperaturze pokojowe;.

Tempo gotowania moze zostaé w kazdej chwili dostosowane, przy uzyciu przyciskow ,+" i ,—" nawyswietlaczu
po prawej stronie.

Funkcja ta wymaga uzycia specjalnych naczyn.

Nie nalezy uzywaé pokrywek. Do ochrony przed rozpryskiwaniem zalecane jest uzywanie specjalnych
oston.

Podczas korzystania z tej funkcji, zaleca sie uzywanie ttuszczow odpowiednich do smazenia, takich jak
rozne rodzaje olejéw z pestek. Nalezy nadzorowac pierwsze gotowanie na nowym rodzaju ttuszczu.

I GriLLOWANIE*

Funkcja ta umozliwia optymalne grillowanie réznych rodzajéw produktéw, w zaleznoéci od ich grubosci.
Kiedy zostanie osiggnieta idealna temperatura do dodania produktu, ptyta emituje sygnat dzwiekowy.
Nastepnie, plyta stabilizuje temperature podczas gotowania, utrzymujac ja na statym poziomie. Kiedy
uzytkownik potwierdzi, ze dodano produkt, rozpoczyna sie gotowanie.

Zaleca sie odpowiednio przygotowaé produkty juz podczas fazy podgrzewania sie plyty i dodawad je
bezposrednio po ustyszeniu sygnatu.

Optymalne warunki dla tej funkgji to uzywanie naczyn i ttuszczéw w temperaturze pokojowej.

Tempo gotowania moze zostaé w kazdej chwili dostosowane, przy uzyciu przyciskow ,+" i ,—" nawyswietlaczu
po prawej stronie.

Jesli nie korzysta sie ze specjalnej kratki, zaprojektowanej do tego celu, nalezy szczegdlnie uwazaé
podczas pierwszego grillowania przy uzyciu tej funkgji, gdyz jakosé naczynia moze mieé wptyw na dtugoéé
podgrzewania. Naczynia o bardzo cienkich podstawach moga osiagac bardzo wysokie temperatury w
krétkim czasie.

QD MOKA*

Funkcja ta umozliwia automatyczne podgrzewanie kawiarek typu ,moka”. Cykl grzania moze byé
aktywowany poprzez wybér odpowiedniej funkcji w menu, a sygnat dzwiekowy poinformuje, ze kawa jest
gotowa. Funkcja ta jest zaprogramowana tak, aby wytaczac sie automatycznie, co zapobiega rozlewaniu
kawy. Podczas pierwszego uzycia nalezy sprawdzié¢, czy opisane warunki sg spetnione. Optymalne
warunki dla tej funkgji to uzywanie kawiarki i wody w temperaturze pokojowe;j.

"



* Przy korzystaniu z tych funkcji, zalecane jest uzycie przeznaczonych do tego naczyn:
e do gotowania: WMF SKU: 07.7524.6380

e do smazenia na patelni: WMF SKU: 05.7528.4021

e do grilowania: WMF SKU: 05.7650.4291

e do Moka, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE

Uwaga: Nie nalezy poruszaé patelnig lub garnkiem podczas pierwszej minuty podgrzewania, aby
umozliwi¢ optymalne dziatanie ptyty.

CHEF CONTROL

Funkcja ta dzieli ptyte na cztery pola grzejne, aktywujac je jednoczesnie na uprzednio ustalonym
poziomie mocy. Pozwala to na przenoszenie naczynh z jednego pola na inne i gotowanie w réznych
temperaturach.

Aby wlaczyé Tryb Chef Control:

1. Ustawi¢ naczynie do gotowania na plycie.

2. Nacisna¢ przycisk ,Gourmet Library”.

3. Wybraé funkcje , Tryb Chef Control” na wyswietlaczu i zatwierdzié.

A FEMU GOURMET L IERARY
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K Chef Cortiol v

4. Punkty odpowiadajace czterem polom grzejnym pojawia sie na wyswietlaczu po lewej stronie wraz ze wskazaniem
odpowiedniego poziomu mocy (niski, $redni, wysoki). L

5. Aby doda¢ kolejne naczynia, nalezy uzy¢ polecenia , Dodaj naczynie” T+

6. Aby wytaczyé te funkcje, nalezy nacisngé przycisk , STOP”.

TRYE CHEF COMTROL =
Q) T+
Foztaw garnsk
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Zmiana mocy pola grzejnego:

1. Wybrac pole grzejne.

2. Wybraé zadany poziom mocy, przeciggajac palcem po suwaku ekranu dotykowego, ktdry pozostanie widoczny
przez 30 sekund.

3. Ponownie pojawi sie opis wybranego poziomu mocy (niski, sredni lub wysoki).

Uwaga: Zmienione ustawienia sg zapisywane, az do momentu, kiedy zostang ponownie zmienione lub skasowane.
DYNAMIC SURFACE
Funkcja ta pozwala na uzywanie catej ptyty jako jednego pola grzejnego.

Wiaczanie funkcji Dynamic Surface:

1. Ustawic naczynie do gotowania na plycie.

2. Nacisnac¢ przycisk ,Gourmet Library”.

3. Wybraé funkgje ,Dynamic Surface” na wyswietlaczu i zatwierdzié.

MEMU GOURMET L IEBRARY
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4. Ustawi¢ zgdany poziom mocy za pomoca suwaka ekranu dotykowego. Ustawiony poziom mocy pojawia sie na
wyswietlaczu po lewej stronie.




5. Aby dodac kolejne naczynia, nalezy uzy¢ polecenia ,Dodaj naczynie” T+
6. Aby wytaczy¢ te funkcje, nalezy nacisnac przycisk ,STOP".

@0
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Foztaw sarnsl
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Tabela gotowania

POZIOMMOCY | TYP GOTOWANIA ZALECANE UZYCIE ,
Czesto przygotowywane lub zwyczajowe potrawy
Maksymalna p Syl seslmanETs Doskona"{y do szy.b'kiego podgrzewania potraw lub
moc gotowania wody i innych ptynéw.
Doskonaty do przyrumieniania, podgotowywania,
Smazenie, gotowanie smazenia produktéw gteboko zamrozonych, szybkiego
14-18 doprowadzania ptynéw do wrzenia.
Przyrumienianie, smazenie Doskonaly d -~ tei ilogei th
| w matej ilosci thuszczu, oskonaty Go smazenia w mate] losci tiuszczy,
. : . podtrzymywania wrzenia, gotowania i grillowania.
1 gotowanie, grillowanie
1 Przyrumienianie, gotowanie, Doskonaty do smazenia w matej ilosci ttuszczu,
1 duszenie, smazenie w matej podtrzymywania delikatnego wrzenia, gotowania,
1 ilosci ttuszczu, grillowanie grillowania i wstepnego podgrzewania naczyn.
1 10-14 | Gotowanie, duszenie,
1 smazenie w matej ilosci Doskonaty do duszenia, podtrzymywania delikatnego
1 tluszezu, grillowanie, wrzenia, gotowania i grillowania (przez dtuzszy czas).
1 gotowanie kremowych potraw
1 Doskonaty do przepiséw wymagajacych dtugiego
. gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z ptynnymi
. Gotowanie i gotowanie na dodatkami (np. woda, winem, bulionem, mlekiem) i do
. 5-9 | wolnym ogniu, zageszczanie, zageszczania potraw z makaronu.
gotowanie kremowych potraw | Idealny do potraw wymagajacych diugiego gotowania
' (ilo$¢ ponizej 1 litra: ryz, sosy, pieczenie, ryby) z ptynnymi
. dodatkami (np. woda, winem, bulionem, mlekiem).
- Doskonaty do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania
- Roztapianie, rozmrazanie czekolady, rozmrazania niewielkich porgji artykutow
- spozywczych.
1-4 Doskonaty do utrzymywania temperatury niewielkich
utrzymywania potraw w cieple, | porcji $wiezo przygotowanego jedzenia lub utrzymywania
gotowania kremowego risotto | temperatury talerzy, na ktérych beda podawane dania, a
takze do gotowania kremowego risotto.
Zerowy Plyta w trybie czuwania lub wytgczona (mozliwa obecnosé
poziom Off - ciepfa resztkowego, pozostatego po zakonczeniu
mocy gotowania, o czym informuje symbol ,H").




Konserwacja t czyszczente

OSTRZEZENIE

¢ Nie wolno stosowa¢ urzadzen czyszczacych para.

e Przed czyszczeniem nalezy upewnic sie, ze pola grzewcze sa wylaczone oraz ze
nie wyswietla sie wskaznik ciepta resztkowego (,,H").

Wazne:

Nie uzywaé gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢ szklang powierzchnie.

Po kazdym uzyciu nalezy oczyscic ptyte (gdy jest zimna), aby usuna¢ osady i plamy powstate od
resztek zywnosci.

Cukier oraz potrawy o wysokiej zawarto$ci cukru niszczg plyte i nalezy je niezwtocznie usuwad z jej
powierzchni.

Sél, cukier i piasek moga rysowac szklang powierzchnie.

Nalezy uzywac miekkiej $ciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych lub specjalnego przyrzadu do
czyszczenia plyty (postepowad zgodnie z instrukcja producenta).

Plyny rozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie sie lub wibrowanie naczyn do
gotowania.

Po wyczyszczeniu plyty nalezy ja doktadnie osuszyc.

Plyta posiada wykonczenie powierzchni, ktére utatwia czyszczenie i sprawia, ze jest ona I$nigca przez
dtugi czas.

Przy czyszczeniu plyt Kitchenaid nalezy przestrzegaé ponizszych wskazéwek:

Uzywac migkkiej $ciereczki (najlepiej z mikrofibry) nawilzonej woda lub ptynem do czyszczenia.
Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy pozostawi¢ mokra $ciereczke na powierzchni ptyty na kilka
minut.

Nalezy sprawdzié, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytaczone.

Jezeli po uzyciu plyty nie mozna jej wytaczy¢, nalezy odaczy¢ jg od zasilania elektrycznego.
Jezeli po whaczeniu plyty na wyswietlaczu pojawig sie kody alfanumeryczne, nalezy postepowac
wedtug instrukcji podanych w ponizszej tabeli.

Uwaga: Woda lub ptyny wyciekajgce z naczyn oraz wszelkie przedmioty postawione na przyciskach ptyty
moga spowodowac przypadkowe wigczenie lub wytgczenie funkeji blokowania panelu sterowania.

Kod btedu Opis Mozliwe przyczyny Rozwigzanie
Panel sterowania wytgcza Temperatura wewnetrzna Poczekaé, a2 plyta ostygnie
C81, C82 sie z powodu zbyt wysokich czesci elektronicznych jest Zd < 8z p Stygni
temperatur. zbyt wysoka. przed ponownym uzyciem.
Napieci | est Czumll:jwykryvya r.ozbleznosc Odtgczy¢ plyte od zasilania
F02, FO4 apiecie przylacza jes pomigdzy napieciem sieciowego i sprawdzic¢
nieprawidfowe. urzadzenia oraz napieciem \ o elok
zasilania sieciowego. pofaczenie elektryczne.
FO1, FO6, F12,
F13, F25, F34, Odtaczy¢ plyte od zasilania elektrycznego. Zaczekac kilka sekund, a nastepnie podtaczyé
F35, F36, F37, plyte do zasilania elektrycznego. Jesli problem wystepuje nadal, skontaktowaé sie z lokalnym
F41, F47, F58, autoryzowanym serwisem i podac kod btedu pojawiajacy sie na wyswietlaczu.
F61, F76




Odgtosy pracy urzqdzenia

W trakcie normalnego dziatania ptyty moga by¢ styszalne rézne odgtosy.

Na etapie rozpoznawania naczynia ptyta emituje odgtosy klikania, a podczas gotowania moze byé
stychac syk lub trzaskanie. Dzwigki te sg wywotywane przez uzywane naczynia i powstajg za sprawg
poszczegdlnych cech ich podstawy (na przyktad, kiedy jest ona wykonana z kilku warstw materiatu lub
jest nieregularna). Dzwieki te moga sie rozni¢, w zaleznosci od uzywanych naczyn i ilosci produktow
spozywczych, ktére zawieraja. Nie oznaczaja one zadnego defektu.

Sprawdzone dziatante

Ponizej znajduje sie tabela stworzona w celu utatwienia korzystania z naszych produktéw.

Sprawdzone dziatanie Sprawdzone pozycje dziatania

Dystrybucja ciepta, ,Nalesniki" p——— e
test wedtug EN 60350-2 §7.3 [ ] I' ]

Moc nagrzewania, ,Frytki"
test wedtug EN 60350-2 §7.4

Roztapianie i podtrzymywanie ciepta,
,Czekolada" _ _ - [ - _]l
Gotowanie na wolnym ogniu, ,Pudding b
ryzowy"

EKOLOGICZNE PROJEKTOWANIE: Test przeprowadzono zgodnie z regulacjami, taczac wszystkie pola
grzejne na ptycie w jedno lub aktywujgc funkcje Dynamic Surface.

Szczegotowe instrukcje uzytkowania dostepne sg na stronie internetowej: www.kitchenaid.eu.
Znajduje si¢ tam réwniez duzo wigcej przydatnych informacji zwigzanych z uzytkowaniem zakupio-
nych produktow, na przyktad inspirujace przepisy kulinarne, tworzone i testowane przez ambasado-
réw naszej marki lub informacje dotyczace najblizszej szkoty gotowania KitchenAid.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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